FRISK FISK

Degustationsmenti [min. 2 Personen | fiir den gesamten Tisch] 119
Ein L6ffel Kaviar & Vodka shot 19
Frisk Fisk Austern-Spezial | Bretagne 1|6 12 8|49 89

Kaviar-Lyksvad Baerii | Waffel | Sauerrahm | Schalotten | Schnittlauch 30g | 509 96 | 115
Kaviar-Lyksvad Oscietra | Waffel | Sauerrahm | Schalotten | Schnittlauch 30g|50g 130 | 180

Sauerteigbrot | aufgeschlagene braune Butter 7

Lachskeks | Dill | Eigelb 9

Sprotte | Brioche | Aioli | Schnittlauch | Zitronenschale 10
Steinbeisser Popcorn | Danische Remoulade 15
Nordische Sardinen | Roggenbrot | Butter 16
Lachstartar | Roggenbrotknusper | Lachsrogen | Dill 18
Eine Handvoll Schrimp | gekochte und gerducherte Schrimps | Aioli 19
Triiffeltoast | Brioche | Vasterbotten Kasecreme | Wintertriiffel 22

Fredrik’s Box flir 2 | Rducherlachsauswahl | Schrimp | Dill-Mayo | Aioli | Brot & Kndckebrot 54

Rote Beete Tartar | Meerrettich | Ei | Estragon 16
Langustinen Bisque | Dorsch | gerducherte Schrimps | Fenchel | Sahne 23
Skagen-Toast | Schrimp | Mayo | Dill | Seehasenrogen 25
Fischfrikadelle [160 gr] Sahnesauce | Preiselbeeren 26
Skrei [140 gr] Sandefjordsmer | geraucherte Dorschrogen 28
Gegrillter Lachs [150 gr] Kohl-Apfelsauce 28
Jakobsmuscheln | gerauchertes Blumenkohlplree | braune Butter Sabayon 28
Dillkartoffel | Butter 9

Geschmorter Kohl | Austernmayo | Rauchershrimps Pulver 12
Gersten Risotto | Pilze | Belper Knolle 14
Junge Mohren | gerducherte Créme Fraiche | Ei 14
Haukeli Chévre | Ziegenkase | Feige-Pistazienbrot | Eisenkraut-Birnenmarmelade 17
Rote Beete | Vanillecreme | Roggenknusper | Rote Beete Sorbet 14
Kardamom Fudgekuchen | braune Butter-Glace 14
Geraucherte Vanille | Glace 6

Sanddorn | Sorbet 6

«Unser Lachs und Seafood stammen aus nachhaltiger Zucht oder
Wildfang. Wir beziehen alle unsere Produkte direkt beim norwegischen
Rauchermeister Fredrik»

Herkunft Fisch & Rogen: Norwegen, Ddnemark
Herkunft Kaviar: Danemark

Herkunft Schalentiere: Norwegen

Herkunft Austern: Frankreich

Herkunft Eier: Schweiz

Alle Preise in CHF inclusive 8.1 % Mwst.



Offenausschank

Schaumwein
Maison Gamet, Rive Droite Brut, NV, Chardonnay/PM/PN, Champagne F
Marnes Blanches, Bulle ton Body, Chardonnay, Jura F

Weiss
Wittmann, 100 Hugel, 2023, Riesling, Rheinhessen D
Arthur Vocat, Cuvée Gaby, 2022, Chasselas, Vaud CH

Profetas e dos Villdes, Sercial dos Villdes, 2023, Sercial, Madeira P

Orange
Bianka & Daniel Schmitt, Sarga, 2022, Chardonnay/GV/WB, Rheinhessen DE

Rot
La Stoppa, Trebbiolo, 2023, Barbera/Bonarda, Emilia Romagna IT

Siiss
Brannland, Claim Iscider, 2018, Vasterbotten SE
Frederiksdal, Kirsebaervin, 2019, Lolland DK

Bier

Organic Pilsner, To @I, Danemark

Whirl Domination IPA, To @I, Danemark

Brown ale, Negne, Norwegen

Session IPA Tropical Rumble, To @I, Danemark

Drinks
Chinato Spritz
Nordic Negroni
G&T

Wermut

Helvetico, Dry/Bianco, Schweiz
Wermut, Wermut Rot, Schweiz
MUZ, Partida Creus, Spanien

Aquavit & Vodka

Aquavit Lysholms Linie, 41.5%, Norwegen
Aquavit, Aalborg Jubilaeaums, 40%, Danemark
Aquavit, Helsinki, 41.5%, Finnland

Vodka Arctic, Gustav, 40%, Finnland

Vodka Rye, Kyrd, 40%, Finland

Alkoholfrei

Mineralwasser, Mit/Ohne

Tonic Water, Gents, Schweiz

Himla Humla IPA, N@gne, Norwegen

Apfelsaft, Ringi, Norwegen

Sherbert Daydream, Muri Copenhagen, Danemark

Tim Wendelboe & Teelabor
Espresso

Americano/Double Espresso
Cappuccino/Flat White
Espresso Tonic

Teelabor Tee, Winterthur
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